Ganze Génse und Enten
nur auf Vorbestellung
3 1lage im voraus

Liebe Gdiste,
aufgrund des starken Gc’insegeschc’zﬁes und der Arbeitsabldufe
tranchierén wir nicht am Tisch.
Wenn Sie Ihre Gans® vorher im Ganzen prdsentiert haben maochten,
n sagen Sie es bitte Ihrem Kellner.

da

. Ganze Ente Persone <
mit Org ngensauce, I 1sgemachtem Apfelrotkohl
—undKartoffelkroketten

59 00 €

nit H ig bestrichen fiir 4 Personen

Weihnachtsgan

~ dazuservieren wir Thng
Génserahmsauce, hausgemachten Apfelrotkohl,
h

" enkohl mit S ckwiirfeln,
Salzkartoffeln-und KartoffelkloBe
165,00 €
Extras

+ gefiillter Bratapfel mit Marzipan, Mandeln, Rosinen 3,00 € pro Stiick
+ Ginsefiilllung aus Mohren, Birnen, Walniissen 16,50 €




Gans und Ente

Vorspeisen

Kiirbissuppe mit Kiirbiskernen und Sahnehaube
7,00 €

Gebratene Ginseleber
in Portweinjusyauf Apfelscheiben an Rotkrautsalat

10,20 €

Hauptgerichte

Y4 Ente
mit Orangensauce, hausgemachtém Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten
16,50 €

Y2 Ente
mit Orangensauce, hausgemachtem Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten
29,80 €

Gebratene Giinseleber
mit Schmorzwiebeln aufApfelscheiben,
dazu hausgemachtem Apfelrotkohl und Kartoffelpiiree
21,00 €

Tellergericht Géinsebraten

mit Rahmsauce, hausgemachtem Apfelrotkohl und einem Kartoftelklof3
22,00 €

Ginsebraten
mit Rahmsauce, einem gefiilltem Bratapfel,
hausgemachtem Apfelrotkohl und zwei Kartoftelkloen
43,00 €

Dialog von Ente und Gans

auce, einem geﬂillte'm;, Bratapfel,

tem-Apfelrotkohl und zwel KartoffelkloBen
36,00 € ey
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eifle Zlmt-Pﬂa 6,50 €

--'—"— Kugeln Vaml elnem Tupfer Sahne




