
3-Gang-Menü
mit einem Hauptgang zur Wahl

Geflügelcremesuppe mit Erbsen

********
  

1.) Putenbrustbraten           38,00 €
mit Orangenrahmsauce, hausgemachten Apfelrotkohl und Zapfenkroketten

2.) Lachsrückensteak           41,50 €
auf Blattspinat mit Sauce béarnaise und Salzkartoffeln   

3.) Halbe Flugente            44,00 €    
mit Orangenrahmsauce, hausgemachten Apfelrotkohl und Zapfenkroketten

4.) Schweinefiletmedaillons          40,50 €
mit Champignons à la creme, gemischtem Gemüse und Zapfenkroketten

5.) Scheiben vom rosagebratenen Rinderrücken      44,90 €
mit gemischtem Gemüse, Sauce béarnaise und Zapfenkroketten

6.) Hirschkalbskeule           41,90 € 
mit Waldpilzen in Wacholderrahmsauce, ½ mit Preiselbeeren gefüllter Pfirsich, 
hausgemachten Apfelrotkohl und Zapfenkroketten 

7.) Gänsebraten         54,90 €        
in Majoranrahmsauce, einen gefüllten Bratapfel mit Marzipan, Mandeln und Rosinen, 
hausgemachten Apfelrotkohl und Kartoffelklöße   

8.) Veganes Thai Curry         31,00 €
mit Brokkoli, Möhren, Zuckerschoten, Zucchini, frischer Ananas und Mango, 
Weißkohl, Paprika, Bambus, frischem Kurkuma und Kokosmilch, 
dazu eine Mischung aus Wild- und Basmati Reis (enthält Palmöl)

9.) Vegetarisches Sellerie Schnitzel, leicht pikant         33,00 €
mit Champignons à la creme, gemischten Gemüse und Salzkartoffeln

********
 

Weihnachtlicher Dessertteller

Tellergerichte

Putenbraten mit Orangenrahmsauce, hausgemachten Apfelrotkohl und Zapfenkroketten  22,00 €

Lachsrückensteak auf Blattspinat mit Sauce béarnaise und Salzkartoffeln  25,00 €   

Schweinefiletmedaillons mit Rahmsauce, gemischten Gemüse & Salzkartoffeln       25,00 €

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 



Empfohlene Aperitife
 Glas Prosecco       0,1 l  4,00 €

 Erdbeerspritz       0,1 l   5,50 €
 Walderdbeerlikör mit Prosecco und Früchten

 Null Bock, null Alkohol     0,1 l   3,80 €
 Traube, Grüner Veltliner, Grüner Tee und Minze mit feiner Kohlensäure. (0,0% Alkoholgehalt & Vegan)

Weißwein
Reichsrat von Buhl - Riesling
halbtrocken, Pfalz
Weiße und gelbe Früchte mit leichter Restsüße.

Glas 0,2l       7,50 €
Flasche 1 Liter  33,00 €

Gutzler - Grauer Burgunder
trocken, Rheinhessen
Gelbgoldener Wein mit Aromen von Birne, Honigmelone und 
würziger Note – ein beliebter Allrounder.

Glas 0,2l       7,50 €
Flasche 1 Liter   33,00 €

Roséwein
Hunn von Löss - Spätburgunder Rosé
trocken, Baden
Mit Aromen von Schattenmorellen, Himbeeren und 
Brombeeren, fruchtig/leicht am Gaumen mit feiner Säure.

Glas 0,2l       7,50 €
Flasche 1 Liter  33,00 €

Rotwein
Hamballe - Schwarzriesling
halbtrocken, Württemberg
Mit Noten von Dörrpflaume, Süßkirsche, Holunder, 
und samtig-weichem Geschmack.

Glas 0,2l       7,50 €
Flasche 1 Liter   33,00 €

Mythique - Cuvée rouge
trocken, Südfrankreich
Kräftig und weich, mit Aromen von schwarzen 
Früchten, würzigen Noten und einem Hauch Vanille.

Glas 0,2l       8,00 €
Flasche 0,75l   31,00 €

Hunn von Löss - Cuvée noir
trocken, Baden
Rauchig-nussiger Rotwein mit dunklen Beeren, 
Kräutern und Kirsche.

Glas 0,2l       8,50 €
Flasche 0,75l   34,00 €

Digestif Empfehlung - Prinz „Alte Sorten“

Entdecken Sie die beliebten Alten Sorten von Prinz: 
mild, angenehm fruchtig-süß und verfeinert durch 

eine elegante Holzfassnote. Ein harmonischer 
Genussmoment – perfekt als krönender Abschluss 

Ihres Menüs.

Fassbier von der Engel Brauerei
 Hausbräu hell, Pils  0,3 l   -   3,90 €     0,5 l   -   6,00 €

 Hausbräu dunkel, Kellerbier 0,3 l   -   3,90 €     0,5 l   -   6,00 €

2cl - 5,50 €

Alte Marille
Alte Williams-Christ-Birne

Alte Kirsche
Alte Zwetschke
Alte Haselnuss


