Geschichte

Auf die Geschichte unseres Hauses sind wir besonders stolz:
Bereits in der 4. Generation fithrt unsere Familie den
Hotel- und Restaurantbetrieb seit 1929.
Generationen von Familien aus der ndheren und weiteren Umgebung
haben hier Ihre familidren Feste ausgerichtet und ausgiebig gefeiert.

Familidre Gastfreundschaft gepaart mit professionellem Umgang
bestimmt seit Anfang an unser Handeln.

1929 Greta und Fritz Bottcher griinden eine kleine Gaststétte

1953 wird die Gastétte von Martha, geborene Bottcher,
und Schwiegersohn Alfred Cordes iibernommen

1956 Hoteler6ffnung mit 12 Doppel- und 14 Einzelzimmern

1959 Umbau der Stellmacherei zum Saal durch Alfred Cordes

1965 Hotelerweiterung

1973 wird der Betrieb durch Helga und Ernst-August Cordes {ibernommen

1985 Anbau eines Hotel-Neubau mit 42 Betten

1991 Ausbau des Dachgeschosses vom Hotel-Neubau auf 66 Betten

1997 tibernehmen Angela & Thomas Cordes das Hotel und fithren es mittlerweile
in der 4. Generation

2004 75. Jubildum des Familienbetriebes

2010 Anbau eines Raucherraumes

2010/2011  Renovierung des Gebdudes, Aullenterrasse und der Restaurantraume

2019 Komplettrenovierung der Hotelzimmer in Kategorie Standard, Komfort und die
Suite

2022 Komplettrenovierung der Hotelzimmer in der dritten Etage (Kategorie Klassik PLUS)




Unsere Genuss Empfehlungen
der Getrinkekarte

Familiengefiihrte Brauerei - Biermanufaktur Engel
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Unser Sonntagsbraten

Frisch aus dem Ofen nur solange der Vorrat reicht

GenieBen Sie einen Tag in der Natur — mit Spaziergang oder saisonalem
Maislabyrinth und einem leckeren Essen zum Abschluss.
SpaBl und Genuss fiir die ganze Familie mit Staffelpreisen!

Schweinebraten mit Rahmsauce,
Leipziger Allerle1 Gemiise und Salzkartoffeln

1 Person 16,00 € 3 Personen 42,00 €
2 Personen 30,00 € 4 Personen 53,00 €

Kinder bis einschlie3lich 12 Jahren nur 10 €




Suppen
Wechselnde Tagessuppe nach Verfligbarkeit

Sottorfer Hochzeitssuppe, klare Rinderkraftbriihe
mit Wurzel-, Sellerie-, Lauchwiirfeln, Eierstich und Fleischkl68chen

Zwiebelsuppe mit CroGtons und Kise tiberbacken

Vorspeisen

Der kleine Salatteller
als Vorspeise aus frischen Salaten der Saison

Bruschetta
Tomatenwiirfel mit Basilikum und Knoblauch serviert auf Baguette

Schafskiise aus dem Ofen
auf Zwiebelringen mit Tomate, Peperoni, Oliven und frischen Krautern

Salate

Grofler Hihnchen Salat mit frischen Salaten der Saison,
gebratenen Hahnchenbruststreifen, Salatdressing und einem Knoblauchbaguette

Grofler Schafskiise Salat mit frischen Salaten der Saison,
Schafskise, Salatdressing und einem Knoblauchbaguette

Wahlweise mit unserem Joghurt Hausdressing mit Limetten und Honignote
oder American Dressing, Italian Dressing

Vegetarisch / Vegan

(Die Gerichte konnen Spuren von Soja und Gluten enthalten.)

Veganes Thai Curry, leicht pikant, mit Brokkoli, M6hren, Zuckerschoten, Zucchini,
frischer Ananas und Mango, Weillkohl, frischem Kurkuma und Kokosmilch,
dazu eine Mischung aus Wild- und Basmati Reis (enthilt Palmal)

Zum Thai Curry dazu bestellen: gebratene Hihnchenbrust-Streifen

Veganes Kichererbsen-Ragout mit Mohren, Tomaten, Porree, Paprika,
Zwiebeln und Tomatensaft, dazu eine Mischung aus Wild- und Basmati Reis
Ofenkartoffel mit Sour Cream und Salatbeilage

Ricotta Tortellini geschwenkt in Salbeibutter mit frischen Tomaten

Sellerieschnitzel mit Ofenkartoffel und Sour Cream, dazu eine Salatbeilage

nur 5,90 €
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Fisch

Hamburger Pannfisch, drei gebratene Edelfischfiletstiicke
auf Bratkartoffeln mit Senfsauce und Salatbeilage 23,90 €

Wild

Hirschkalbsbraten nach Schwarzwilder Art,
mit Wachholder-Kirschrahmsauce, 2 mit Preiselbeeren gefiillte Frucht,
hausgemachtem Apfelrotkohl und Kroketten 28,00 €

Ragout von Schwarz- und Rotwild aus heimischen Wéldern
mit Waldpilzen in Rahmsauce, dazu Spétzle und einen Salatteller der Saison 21,30 €

Fleisch und Steaks

Konigsberger Klopse in Kapernsauce mit Roter Beete und Wildreis 15,00 €

Cordon bleu vom Schwein 21,50 €
gefiillt mit Kése und gekochtem Schinken mit Rahmsauce, Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln

Schweinefilet mit selbstgemachter Krauterbutter 200g 14,50 €
Zartes Hiahnchensteak mit selbstgemachter Kréiuterbutter 180g 13,50 €
Argentinisches Rumpsteak mit selbstgemachter Krauterbutter 180g 19,90 €

Beilagen fiir die Steaks:

Salatteller 6,90 €
frisch gebratene Champignons & Zwiebeln 5,80 €
Prinzessbohnen mit Speck 4,50 €
Madagaskar-Pfeffersauce 3,50 €
Knoblauchbaguette 2,00 €
Regionale Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 4,50 €
Ofenkartoffel & Sour Cream 5,00 €
Pommes frites 4,50 €

Kroketten 4,00 €




Bratkartoffelkiiche mit regionalen Kartoffeln aus Rosengarten
von Hand gepellit, geschnitten und
mit Speckwiirfeln und Zwiebeln gebraten.
Dazu servieren wir Ihnen wahlweise...

Hausmacher Sauerfleisch aus dem Schweinenacken und Bauch mit Mixed Pickles

dazu Remouladensauce Kleine Portion 10,60 €
Portion 16,50 €

Hausmacher Siilze aus dem Schweinenacken und Schulter (mager)

dazu Remouladensauce Kleine Portion 10,60 €
Portion 16,50 €

Hausgemachte Griitzwurst
Gebratene Spezialitdt aus Schweinefleisch, Hafergriitze und ausgewéhlten Gewiirzen

serviert mit Gewlirzgurke und Apfelkompott Kleine Portion 10,60 €
Portion 16,50 €
Hausgemachte
Familienrezepte
...schon seit fiinf
Generationen

Roastbeef kalt, rosa gebraten mit Remouladensauce Kleine Portion 16,50 €

Portion 23,00 €
1 hauseingelegter Brathering mit frischen Zwiebeln 12,50 €
2 hauseingelegte Bratheringe mit frischen Zwiebeln 17,50 €

Bauernfriihstiick, Riihreier auf Bratkartoffeln mit Katenschinkenwiirfeln
Kleine Portion 12,50 €
Portion 18,00 €

Unsere Empfehlung

Cordes Hausteller mit Bratkartoffel und Remouladensauce 18,50 €
Sie konnen sich 3 hausgemachte Spezialititen Threr Wahl bestellen:

Hausgemachtes Sauerfleisch
Hausgemachte Stilze
Hausgemachte Griitzwurst
Hauseingelegter Brathering
Roastbeef kalt, rosa gebraten




Schnitzel vom Schweineriicken

Schnitzel ,,Wiener Art“

serviert mit Bratkartoffeln und einem Salatteller 21,50 €
Bauernschnitzel
mit knusprigem Speck und einem Spiegelei, serviert auf Bratkartoffeln 19,50 €
Jéagerschnitzel
Jagerrahmsauce mit Speck, Zwiebeln und Champignons dazu Bratkartoffeln
Kleine Portion 12,50 €
Portion 19,80 €
Burger
Cajun Veggi Burger mit Pommes frites (vegetarisch, scharf) 16,80 €

Pattie aus Paprika, Zwiebeln, Mais, Kidneybohnen,
belegt mit Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gewiirzgurken, Ketchup, Mayonnaise, BBQ-Sauce und Kése

Cordes Burger mit Pommes frites
180g saftiges Rindfleisch, belegt mit Speck, Zwiebeln, Tomaten, Gewiirzgurken,
Ketchup, Mayonnaise, BBQ-Sauce und Kése 18,00 €

Currywurst von der regionalen Schlachterei ,, Ernst

Currywurst 160g mit Pommes frites
wahlweise mit Curryketchup oder Curry-Haussauce fruchtig-wiirzig, dazu Krautsalat 11,90 €

Currywurst 160g mit Bratkartoffeln
wahlweise mit Curryketchup oder Curry-Haussauce fruchtig-wiirzig, dazu Krautsalat 12,90 €

Riesencurrywurst 450g mit Pommes frites
wahlweise mit Curryketchup oder Curry-Haussauce fruchtig-wiirzig, dazu Krautsalat 23,90 €

Flammkuchen

Flammkuchen nach original Elsédsser Art mit Schmand, Schinkenspeck und Zwiebeln 13,50 €
Flammkuchen nach griechischer Art mit Schmand, Schafskédse und Peperoni 13,50 €

Flammkuchen nach mediterraner Art
mit Oliven, Peperoni, Schafskise und frischen Tomaten 15,50 €




Dessert

Belgische Waffel mit Puderzucker
mit Kirschgriitze und einer Kugel Bourbon-Vanille Eis

Warmer Schokoladenkuchen
mit fliissigem Schokoladenkern, dazu Vanillesauce

Kick it!
Espresso mit einer Kugel Bourbon-Vanille Eis

Heisser Sauerkirschen-Cup
eine Kugel Bourbon-Vanille Eis mit warmer Kirschgriitze

Schwedenbecher
Klassischer Eisbecher aus drei Kugel Bourbon-Vanille Eis
mit fruchtigem Apfelkompott, Sahne und einem Schuss Eierlikor

Birne Helene
eine Kugel Bourbon-Vanille Eis mit 1/2 Williams Christ Birne,
Schokoladensauce und Sahne

Gemischtes Eis

Drei Kugeln Eis nach Wahl ohne Sahne
mit Sahne

Unsere Eissorten

Bourbon-Vanille
Schokolade
Erdbeer
Walnuss
Stracciatella
Cassis-Sorbet

Extras
Sahne 1,50 €
warme Schokoladensauce 2,50 €
warme Kirschen 3,00 €

1 Kugel Eis 1,80 €

8,50 €

8,50 €

4,00 €

4,70 €

8,90 €

6,50 €

5,40 €
6,90 €




Getrinke

Aperitifs

Sherry, dry oder medium Scl 5,50 €

Martini Extra Dry/Rosato Scl 6,00 €

Glas Sekt 0,11 5,00 €

Glas Sekt alkoholfrei 0,11 5,00 €
Walderdbeerlikor mit Frucht und Sekt 0,11 6,50 €
Aperol Spritz 0,21 8,50 €
Lillet Wildberry 0,21 8,50 €
Hugo 0,21 8,50 €
Hugo alkoholfrei 0,21 8,50 €
Null Bock - Null Alkohol, Minzgetrank mit Kohlensdure 0,2 1 6,50 €

Bier vom Fass

Biermanufaktur Engel

Cordes Hausbier Pils 0,31 - 3,90€ 0,51 - 6,00€
Cordes Hausbier dunkles Keller 0,31 - 3,90€ 0,51 - 6,00€
Alkoholfrei HELL 0,31 - 3,90 € 0,51 - 6,00€
Konig Pilsener 0,31 - 3,90€ 0,51 - 6,00€
Bayreuther HELL 0,31 - 3,90€ 0,51 - 6,00€
Alsterwasser - Pils mit Zitronenlimo 0,31 - 3,90€ 0,51 - 6,00€
Krefelder - Pils mit Coca Cola 0,31 - 3,90€ 0,51 - 6,00€
Maisel’s Weisse Original Weizen 0,31 - 4,50€ 0,51 - 6,50€
Russenweizen, Weizen mit Zitronenlimo 0,31 - 4,50 € 0,51 - 6,50€
Bananenweizen, Weizen mit Bananensaft 0,31 - 4,50 € 0,51 - 6,50€
Flaschenbier

Maisel’s Weisse Original Hefeweizen 0,51 - 6,00€
Konig-Pilsener, alkoholfrei 0,331 - 3,90€

Engel, Naturtriibes alkoholfreies Kellerbier hell 0,51 - 6,00€
Maisel’s Weisse, alkoholfreies Weizen 0,51 - 6,00€
Maisel’s Pale Ale, alkoholfrei 0,331 - 4,50€

Kandi Malz 0,331 - 3,90€

Weifiwein

Riesling, Reichsrat von Buhl, Pfalz, halbtrocken 021 7,50€ 1,01 33,00€
Grauer Burgunder, Gutzler, Rheinhessen, trocken 021 7,50€ 1,01 33,00€
Griiner Veltliner, Lenz Moser, Osterreich, trocken 021 7,50€ 1,01 33,00€
Kerner mild, Raabe, Pfalz, feinherb/siifllich 021 7,50¢€ 1,0l 33,00€
Weinschorle 0,21 6,00€

Roséwein

Spétburgunder Weilherbst, Hunn von Loss, Baden, halbtrocken 0,21 7,50 € 1,01 33,00 €

Rotwein
Schwarzriesling, Hamballe, Wiirttemberg, halbtrocken 021 7,50€ 1,01 33,00€
Merlot, Cellier des Vicomtes, Frankreich, trocken 021 7,50€ 1,0l 33,00€
Cuvee rouge, Mythique, Stidfrankreich, trocken 0,21 8,00€ 0,751 31,00 €
Primitivo Puglia, Mandorla, Italien, trocken 0,21 8,00€ 0,751 31,00 €

Cuvee noir, Hunn von Loss, Baden, trocken 0,21 8,50€ 0,751 34,00 €




Alkoholfreie Getrinke

St. Michaelis Mineralbrunnen, feinperlig

St. Michaelis Mineralbrunnen, still

Coca Cola

Coca Cola zero
Zitronenlimonade
Orangenlimonade

Spezi

Schweppes Ginger Ale
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Tonic Water

Cordes Limonade Melone-meets-Holunder
Cordes Limonade Maracuja-meets-Lime
Heidewasser, Himbeersirup mit stillem Wasser

Orangensaft
Apfelsaft

Schwarzer Johannisbeeresaft

Rhabarbersaft
Bananensaft
Kirschsaft
Maracujasaft
Ki-Ba

Alle Siifte als Saftschorlen erhiltlich

Heifigetrinke

Tasse Kaffee crema
Becher Kaffee crema

Espresso

doppelter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee

Becher heifle Schokolade

Rotweingrog

Rumgrog

Glithwein

Alkoholfreier Glihwein

2,90 €
3,90 €

2,90 €
4,40 €
3,90 €
5,50 €
5,50 €
4,50 €

3,50 €
6,60 €
5,50 €
5,50€

0,251FL. - 3,40€ 0,751FL. - 7,00 €
0,251FL. - 3,40€ 0,751FL. - 7,00 €

0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0.3~

4,80 € 041 - 550¢€

4,80 € 0,41 - 550¢€

4,80 € 041 - 550¢€

4,80 € 041 - 550¢€

4,80 € 0,41 - 550¢€

4,80 € 041 - 550¢€

4,80 € 041 - 550¢€

4,80 € 041 - 550¢€
0,41 - 690€
041 - 690€
041 - 3,30€

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

3,90 € 0,41 - 550¢€

4,90 € 041 - 550¢€

Glas Bio-Tee von Teekanne 4,00 €

Pfefferminze

Kamille

Green Tea

Rooibos

Ginger-Lemon

Mountain Herbs Kréiutermischung
Earl Grey

Schwarzer Tee mit Bergamotte-Aroma

English Breakfast
Vollmundige Schwarztee-Mischung

Darjeeling

Zart-blumiger Schwarztee
Assam

Krdftig-malziger Schwarzer Tee
Fruit Selection

Friichteteemischung

Forest fruits
Waldbeeren Mischung




Spirituosen, Longdrinks, Brinde & Bitter
Fiir Longdrinks mit Coca Cola, Bitter Lemon, etc. berechnen wir + 2,00 € pro Longdrink

Ballantine’s, Blended Scotch 4cl - 8,00€
Johnnie Walker Red Label, Blended Scotch 4cl - 8,00€
Jim Beam, Bourbon Whiskey 4cl - 8,00€
Tullamore Dew, Triple Blend Irish Whiskey 4cl - 850€
Jack Daniels Old No. 7, Tennessee Whiskey 4cl - 9,00€
Jameson, Irish Whiskey 4cl - 9,00€
Baccardi blanca / black 4cl - 8,00€
Havanna Club 3 Afios 4cl - 8,00€
Sierra Tequila Silver 2cl - 4,00€

Sierra Tequila Reposado 2cl - 4,00€

Gordon’s London Dry Gin 4cl - 8,00€
Bombay Sapphire London Dry Gin 4cl - 9,00€
Hendrick's Gin 4cl - 10,30€
Absolut Vodka / Smirnoff 2cl - 400€ 4cl - 7,00 €
Weizenkorn 2cl - 3,00€ 4cl - 500€
Fernet Branca 2cl - 400€

Fernet Menta 2cl - 4,00€

Jagermeister 2cl - 4,00€

Underberg 2cl - 4,00€

Original Ratzeputz 2cl - 480€

Helbing Hamburger Kiimmel 2cl - 3,50€
Wippermann-Wacholder 2cl - 3,50€

Malteser Aquavit 2cl - 4,00€

Aalborg Jubileeums Akvavit 2cl - 4,00€

Linie Aquavit 2cl - 4,00€

Roter, Saurer, Waldmeister 2¢cl - 2,50€

Ouzo 2cl - 3,00€

Sambuca mit frischen Kaffeebohnen 2¢cl - 3,50€

Heidegeist 50% 2cl - 480€

Frankische Haselnufl 2cl - 450€

Pircher Obstler 2cl - 4,00€

Pircher Williams 2cl - 400¢€

Unterthurner Waldler 2cl - 550€

Asbach Uralt 2cl - 4,00€

Carlos No. I 2¢cl - 7,00 €

Remy Martin V.S.O.P. 2cl - 7,00€

Grappa Cellini oro 2cl - 4,00€

Brandy 103 2cl - 4,00€

Prinz Hausschnaps mit Marille 2cl - 4,00€

Baileys auf Eis 4cl - 7,00€
Ramazotti Amaro auf Eis und Zitrone 4cl - 7,00€
Amaro AVERNA auf Eis 4cl - 7,00€

Prinz Fein Brennerei - seit 1886
Die Alten Sorten mit 41% tiberzeugen mit einem milden, fruchtig-siiBen Geschmack und Holzfassnote.
Die Obstdestillate reifen bis zu acht Jahre — zundchst im Steingut, anschlieBend in Holzféssern. Diese
sorgfaltige Reifung sorgt fiir ihre besondere Qualitit und ihren charakteristischen Geschmack.

Alte Marille 2¢cl - 550€
Alte Haus-Zwetschke 2¢cl - 550€
Alte Williams-Christ-Birne 2¢cl - 550€

Alte Kirsche 2cl - 550€




