Wildwochen

Suppe

Waldpilzcremesuppe
7,00 €

Hauptgang

Wildhackkl6Be in cremiger Waldpilzsauce,
mit hausgemachtem Apfelrotkohl, Spitzle
und eine mit Preiselbeeren gefiillte Fruchthélfte
Kleine Portion 12,50 €
Portion 18,50 €

Hirschkalbsbraten nach Schwarzwilder Art
mit Wachholder-Kirschrahmsauce,
hausgemachtem Apfelrotkohl, Kartoffelkroketten
und eine mit Preiselbeeren gefiillte Fruchthélfte
Kleine Portion 19,90 €
Portion 28,00 €

Gebratene Wildschweinriickenmedaillons
mit Wildrahmsauce, hausgemachtem Apfelrotkohl und Spétzle,
dazu eine mit Preiselbeeren gefiillte Fruchthilfte
31,30 €

Hirschriickenmedaillons auf fruchtiger Cassissauce,
dazu Prinzessbohnen mit Speckwiirfeln, Kartoffelkroketten
und eine mit Preiselbeeren gefiillte Fruchthélfte

35,50 €

BeStSeIIeI.

Ragout von Schwarz- und Rotwild aus heimischen Wildern
mit Waldpilzen in Rahmsauce, Apfelrotkohl, Spitzle
und eine mit Preiselbeeren gefiillte Fruchthélfte
21,30 €




Wildwochen

Hauptgang

Wilddiebpfanne
mit Wildschweinmedaillon, Hirschbraten,
WildhackkloB3 auf einer cremigen Waldpilzsauce
dazu Rosenkohl mit Speckwiirfeln, Kartoffelkroketten

und einer mit Preiselbeeren gefiillten Fruchthélfte
29,50 €

Wilder Steakteller
mit Kaninchen, Hirsch- und Wildschweinmedaillons,
Rosenkohl mit Speckwiirfeln,
Waldpilze mit Speck und Zwiebeln angebraten,
Kartoffelkroketten und mit einer Preiselbeeren gefiillten Fruchthilfte

34,00 €

Unsere Wildplatte ab 2 Personen
GrofB3e Fleischplatte mit Kaninchen, Hirschbraten,
Hirsch- und Wildschweinmedaillons
dazu Rosenkohl mit Speckwiirfeln,
hausgemachter Apfelrotkohl, gebratene Waldpilze,
Kartoffelkroketten und mit Preiselbeeren gefiillter Frucht
36,00 € pro Person

Dessert

Heille Zimt-Pflaumen mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne
Fruchtige Pflaumen, verfeinert mit winterlichem Zimt
und einem Schuss Alkohol im leckerem Sud

7,00 €

Belgische Waffel mit unseren heillen Zimt-Pflaumen
Fruchtige Pflaumen, verfeinert mit winterlichem Zimt
und einem Schuss Alkohol im leckerem Sud

8,50 €




